De undantag som finns ér for vissa djurslag
och for traditionella metoder, foretag i gles-
bygd - till exempel fibodar eller anldggarkon-
struktion - till exempel smé oar i Grekland.

Livsmedelsverket har arbetat med avliv-
ning i hage sedan 2007, men ser i dagsliget
inte hur de ska kunna arbeta vidare med fra-
gan. Krister Scherling har last den notifiering
som gjort det mojligt for Tyskland att anvén-
da sig av denna metod och han dr férvanad
att EU-kommissionen har sldppt igenom det.
Ake Karlsson menar att eftersom bade lant-
brukare och myndighete i Sverige &r positiva
till detta, sa borde det ga enkelt att 16sa denna
fraga. //

Ovriga medverkande:

Ake Karlsson, Krokeks Gard, Krister Scherling
Nationellt centrum for djurvalfard, Jirgen
Korber, chef for slakteriet och charkuteriet pa
Herrmannsdorfer Landwerkstatten.
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PAH -y

Ulla Nordstrom och Anna Wedholm Pallas,
Livsmedelsverket, Jiirgen Korber, Eldrimners
charklarare fran Tyskland, Per Nilsson, Profox,
Rune Wikstrom, fiskare och restaurangagare
och Tobias Karlsson fran Eldrimner deltog i en
diskussion med publiken.

ya regler for gransvirden

av PAH for rokta produk-

ter kommer att inforas

under ndsta ar. PAH star

for polycykliska aroma-

tiska kolvdten och grins-
virdet for Bens(a)pyren sinks fran 5 ug/kg
vatvikt till 2 pg/kg vatvikt och det kommer
att galla fran 1 september 2014. Foretagare
inom chark och fiskféradling hade samlats
for att hora Livsmedelsverkets planer hur de
kommer att tillimpas. Det finns en oro bland
foretag med direktrokning att det blir svart att
klara kommande gransvirde.
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Tobias undrar om Livsmedelverket kan
forklara varfor gransvardet kommer att sdn-
kas. Anna svarar att PAH innehéller cance-
rogena dmnen och dérfor bor det sédnkas sa
mycket som mojligt. Livsmedelverket har sett
att det dr fullt mojligt komma under det lagre
gransvardet. Losningar for olika rokmetoder
finns pa Livsmedelsverkets hemsida. Semi-
nariedeltagarna undrar vilka volymer man
maste dta for att det ska paverka folkhélsan.
Ulla inflikar att nivan ér satt efter hur mycket
vi konsumerar. Deltagarna konstaterar att om
rokmetoder forandras sé blir det andra pro-
dukter.

Per undrar om det 4r mojligt med un-
dantag for traditionella metoder? Ulla svarar
med det gdr inte att tillimpa. Griansvérden ar
EU-gemensamma och ger ingen 6ppning for
undantag. Sverige har fatt kritik fran EU for
undantaget for dioxin i fisk fran Ostersjon.
Det har blivit kostsamt, darfor blir det inget
undantag for rokta produkter. Per konstaterar
att det ar ett hinder att det dr kostsamt att fa
undantag.

Det finns ingen standardiserad metod for
provtagning av PAH. Tobias berittar vilka
foljder det kan fa. Hos Anneli Andersson pa
Akes slakt & styck togs ett prov pa skinka.
Provet overskred gransvirdet vilket med-
forde saluférbud. Det fanns ingen rutin pa
hur prov ska tas och vad som ska analyse-
ras. I det hir fallet kom svalen med i provet.
Labbet avgjorde vad som var étbart. Prov har
tagits hos flera av seminariedeltagarna, men
man har inte fatt ndgon éaterkoppling av re-
sultat. Ulla konstaterar att sa hir far det inte
ga till. Livsmedelsverket haller pa att utforma
en instruktionsbok i provtagning, som snart
berdknas vara klar. Kurser i provtagning med
alla inspektorer kommer sedan att genomfér-
as. Rune undrar 6ver att de 200 provtagningar
som redan har gjorts efter obefintliga riktlin-
jer, kommer de att géras om? Ulla kan inte i
dagsldget svara pa det.

Hur ska vi gora for att klara gransvérdet?
Jirgen Korber ar Eldrimners charkexpert och
jobbar med kéttforadling pa Herrmannsdor-
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fer Landwerkstitten i Tyskland. Han berittar
att dir har de en analysplan som innefattar
aven PAH. Han tar proverna sjilv, ett prov for
varje rokmetod. De delar som inte ska konsu-
meras skirs bort fére inlimnande. Aven hir
har de hoga kostnader f6r provtagning. En
stor producent behover gora titare provtag-
ningar.

Hur ska vi g tillviga for att fa ldga virden?

Jirgen rader att produkterna maste vara
torra pa ytan fore rokning, dd undviks kon-
dens vilket reducerar PAH. Produkten far da
ocksa snabbare firg och arom. Tédnk pa att en
kall produkt i en varm rok ger hogre konden-
sering. En ldgre glodtemperatur ger lagre PAH
och med en ling rokgang s& avges PAH pa
vigen. Kallrokta produkter ligger langre tid i
roken, sa det behover inte betyda lagre PAH.
PAH-halt har inget med firg pa produkten att
gora. Kom ihag att en kort roktid ger lagre
konserveringseffekt. Rok inte under lingre
tid an nodvandigt.

Vad giller provtagningen, tank 6ver vilka
konsekvenser ett provresultat kan fa. Produ-
centerna maste ges tid att vid behov fordndra
rokarna, minst ett halvt ar behovs. Informera
producenter vad de ska gora och hur de ska
ga tillvaga. Det far aldrig vara sé att ett prov
stoppar en producent. Aterkoppla alltid prov-
resultat.

Per avslutar med att det hastar med att
komma till klarhet med vad som galler for
provtagning. Nagra producenter har redan
lagt av. Det dr hemskt att det ar oklara regler i
provtagning som gjort detta, tydlighet kravs.
Ulla avslutar med att det dr oklart hur prov-
tagning kommer att ske framéver, men Livs-
medelsverket kommer inte att bedriva nagon
jakt pa producenter. //

TEXT: Bengt-Ake Nassén
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