CARDSSIAKT SA IN T NODDEN

Nordiska Ministerradet vill genom sin
satsning Ny Nordisk Mat lyfta fram den
Nordiska maten i varlden och goéra det
nordiska koket lika valkant och eftertraktat
som t.ex. det franska eller italienska koket.
Tanken med nordiskt samarbete ar att
landerna kan astadkomma mer tillsam-
mans an var och ett for sig. En stor del
av pengarna som Ny Nordisk Mat delar
ut till utvecklingsprojekt har nu férdelats
av Nordic Innovation Center. Av 69 ansok-
ningar har sex projekt beviljats och Eld-
rimner ar en av vinnarna.

Eldrimners projekt handlar om att forbatt-
ra mojligheterna for gards- och gardsnara
slakt och darmed hantverksmassig char-
kuteriforadling. Det utgar fran arbetet i
branschradet for slakt och chark och forra
arets nordiska seminarium. Det ar val kant
att basta kvalitet i kott- och charkproduk-
ter far man av djur som inte utsatts for
stress och langa transporter. Eftersom
hogsta kvalitet ar en forutsattning vid
smaskaligt mathantverk maste vi hitta
alternativ till den utveckling mot allt storre
och farre slakterier som pagar.

Det Nordiska gardsslaktprojektet kommer
att jobba med tva huvudfragor som ar
viktiga flaskhalsar for en bra utveckling
inom slakt och chark, namligen omhan-
dertagande av slaktavfall och férandrad
levandedjursbesiktning. Dessa utgor stora
kostnader per kg kott vid smaskalig slakt.
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Styckning i det ekologiska
charkuteriet i Herrmannsdorf.

Malet ar att Oka antalet smaskaliga slak-
terier i Norden genom att hitta Idsningar
som ar kostnadseffektiva och rimlig fér
smaskaliga producenter. Med i projektet
ar foretag, myndigheter och radgivare
fran de nordiska landerna.

Ny Nordisk Mat bidrar med 1 miljon NOK
som ar halva budgeten och den andra
halvan utgérs av bidrag fran nordiska
myndigheter och det arbete som Eldrim-
ner och andra deltagare utfor. Utveckling
av gardsslakt betyder férdelar inom kvali-

tet, djuretik, milj6 och landsbygdsutveck-
ling. Varden som Ny Nordisk Mat ska lyfta
fram ar t.ex. Nordens varierade ravaror,
traditioner, produkter och foradlingsme-
toder. Vettiga I6sningar for gardsslakt
skulle alltsa ge maojligheter pa alla dessa
omraden. Svenska ambassadorer for sats-

ningen ar Tina Nordstrom och Carl Jan
Granqvist.
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Missa inte chansen att anmala en eller
flera produkter till de nationella master-
skapen i smaskaligt mathantverk! Det ar
for elfte aret i rad som tavlingen ager
rum och i ar gar den av stapeln under
Eldrimners upplevelsemassa Smaklust i
Stockholm.

Totalt finns éver 30 tavlingsklasser i ka-
tegorierna: Ost, Korv & Chark, Sylt &
Marmelad, Brod, Dryck och Hantverks-
konfekt. Nyheter for i ar ar klasserna sota
skorpor och gelé. Om dina produkter
inte passar in i nagon av ovanstaende
kategorier kan de, for forsta gangen i ar,
anmalas till Innovationskategorin - forut-
satt att det finns ett nytankande bakom.
Produkterna kommer att bli bedémda av
en expertledd jury med vassade smaklo-
kar. Alla som deltar i produkttaviingen far
en skriftlig beddmning hemskickad efter
taviingen.

Prisutdelningen kommer att ske pa
Smaklustfesten under lérdagskvallen da
forsta- och andrapristagaren far ta emot
diplom och etiketter att fasta pa sin vin-
narprodukt. Vinnarprodukterna kommer
sedan att finnas utstallda for besokarna.
Vinnarna kommer ocksa att presenteras
pa var hemsida samt i nasta Nyhetsblad.

Mer information om tavlingsregler, klas-
ser, anmalan och inlamning av produkter
mm. kan fas fran var hemsida www.
eldrimner.com, fran Birgitta Sundin, 063-
14 60 54, birgitta@eldrimner.com eller
fran Viktoria Oscarsson, 063-14 60 77,
viktoria@eldrimner.com

Kom ihag att anmala dina produkter se-
nast 30 juni, men garna sa snabbt som
mojligt eftersom vi tar emot max 12 bi-
drag/klass.



