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Metod samt

exempel pa beskrivande ord

Smakprovet bér ha en tjocklek pa 10 millimeter. Detta Inkrdmet
for att kunna virdera texturen pé bista sitt (giller mjukt Fuktig torr sléit
brod). striv kornig elastisk
motstdndskraftig  kompakt hdrd
klistrig
1. Utseende
Skorpans firg 3. L]Ud
Mork bréiind guldbrun Nér man trycker ihop brédet med fingrarna samt ljud som upp-
gul halmféirgad gyllene fattas av innerérat ndr man tuggar det.
blek glansig matt Dovt gallt ddampat ljud
glamig marmorerad ojémn
uppsviilld smulig fléickig Ljudkvalitet
gyllenfiirgad kokt ljus Gnisslande knastrande knaprigt
sidenmjuk smdllande frasigt krispigt
sprott kristalliskt
Inkrdmets firg
Vit benvit liusgul
intensivt gul brun misrk 4. Lukter och aromer
firgens homogenitet Skorpan och inkrdmet
Rostat/rokt
Haligheternas spridning Bréint torkat maltat
storlek homogenitet rostat korn kaffe cikoria
rostad kastanj kddig, tjicira rokig
Massans sammanhallning karamelliserad snus kall tobak
Sénderdelad homogen skiktad bréint hdr bréiind téndsticka  svavel
smulig
Bageri/gryn/mjol
Torrt mjol fuktigt mjol deg jéist med jdist
2. Kéansel deg jéist med surdeg smirdeg kastanj
Skorpan vetekli jute kexig
Sléit fin skrovlig vattendeg torrt brid mjolscick
fiéllig uppsvdlld ojémn vetegrodd paj vetekorn
sidenmjuk mjolig dammig majskorn kokta i vatten  sesam solros
glaserad hdrd



Konditori

Bulle croissant
knyte bakelse
pannkakor mandelkakor
Jast/syrat

Syrlig jdist

syrlig vassle sot vassle
féirskost ostkant
maglig surdeg
héirsken tdlig
fromil

Vegetabilisk/ort

Torra iérter férska orter
te ortte
grimsaker féirskt hé
torkad halm fuktig halm
Vegetabiliskt/tri

Trflis sdgspan frdan gran
bark gammalt brod
undervegetation i barrskog

vissna lov mylla

mégel cedertrii

kork

Vegetabilisk/allmin

Matta bomull

kokt ris tréilim

kokt potatis potatismjol
damm gamla bocker
fuktig kdllare

Konfekt

Karameller kandisocker
Specerier

Aromatiska dmnen kryddor
pepparkaka vanilj
ingefiira kanel

anis pomerans
Frukt

Torkad frukt hela valnitter
hasselnit mandel
kokta cipplen persika
plommon jordnétssmor
Blom

Apelsinblomma
Frammande/kemisk

Jérnhaltigt papp

kokt olja vattenfiirg
tidningspapper bréiind plast
diesel doft av skurtrasa

skorpa
kex

filmjilk
férsk mjolk
alkoholhaltig
smorig

bitter

halm

kokt potatis
torkat hé
grinska

sdgspdn frdn lovtrdd
undervegetation
fuktig ved

jord

ved frdn barrtrid

linne
papper
kokt pasta

torr kdllare

nougat

honung
marshmallow
lakrits

skalade valnétter-
mandelmjolk
aprikos

TUSSin

gammal disktrasa
tréilim
oxiderad olja

5. Grundsmaker

Sott

6. Trillingnervf('jrnimmelser

salt

Stickande sammandragande
brinnande frisk
uttorkande

7. Aromer

Se punkt 4.

8. Textur
KONTAKTTEXTUR

Raspig strdv
fuktig vattnig
mjolig torr
sandig kristallisk
vass

SONDERDELNINGSTEXTUR

Skor motstandskraftig
hdrd seg

mjuk smidig
klimpig kornig
solid smulig
loslig kompalkt
frasig knaprig
TUGGTEXTUR

Fin sléit

oljig fet

fibrig senig
saftig torr
kompalkt léitt
smdiltande smidig
flexibel elastisk
formbar hdrd
fast slapp
smulig degig
vidhdiftande llig
SVALJTEXTUR

Flytande littflytande
degig striv
RESTTEXTUR

Partiklar, sm4 korn, klistrat pa tinderna, klistrat i gommen

Ingen medel

9. Eftersmaker

Nya férnimmelser efter sviljning.

beskt

metallisk
kéirv

sléir

frisk
puderaktig
kornig

finfordelad
fast

mor
sandig
sprod
krispig
gnisslande

len

krimig
tradig
uttorkad
flytande
mjuk
gummiaktig
seg

sandig
klibbig

klibbig

hog



10. Aromens varaktighet
Den tid som aromerna drojer kvar i munnen och kan upp-
fattas efter intagandet, mitt i sekunder.

11. Smakprofil
De forsta fornimmelserna, hojdpunkt, utplaning och
avtagande. Av grundsmaker, aromer och trillingnervférnim-

melser.



